Komm in

unser Team!

primus-servicede

Wir machen das Gute einfach! Die Primus Service GmbH: 1998 als Tochterunternehmen der Malteser-Gruppe
gegrundet, haben wir uns in den letzten 25 Jahren zu einer festen GroBe in der deutschen Catering-Szene entwickelt. Als
Pionier nachhaltiger Verpflegungskonzepte setzen wir MaBstabe im Bereich der verantwortungsvollen Kulinarik.

Als feste GroBe der Deutschen Cateringbranche bringen wir seit 25 Jahren Frische und Genuss auch in die Kantinen
unterschiedlichster Unternehmen. Gemeinsam mit Dir m&chten wir unseren Géasten in Oberhausen-Sterkrade getreu
dem Motto “Das machen wir besser selbst!” ein hochwertiges und nachhaltiges kulinarisches Angebot machen.

Koch (m/w/d) Betriebsgastronomie

® Full-time employee a ab sofort O Oberhausen, 46145 '[: Betriebsgastronomie

Aufgaben

Die Klche ist Dein Terrain — hier geht Dein Herz auf. Genau so muss es sein und wir bieten Dir den Rahmen dafur: Als
Koch (m/w/d) setzt Du Dich mit Neugier und einem Auge flrs Detail fir eine frische Kliche und handgemachte Speisen
ein. Du bist kreativ und teilst unser Interesse, MaBstébe in puncto verantwortungsvolle und nachhaltige Kulinarik zu setzen.

Zu Deinen Aufgaben gehdren:

e Du sorgst fUr einen reibungslosen Ablauf in der Kiche

e Du kochst handgemachte Speisen mit geringem Convenience-Anteil

e Du setzt unsere verantwortungsvollen, nachhaltigen Kulinarik-Konzepte sicher um

e Du bereitest Gerichte im Front-Cooking fur ein wahres Gasteerlebnis zu

e Du stérkst die Gaste-Zufriedenheit durch positive Esserlebnisse und Gastfreundlichkeit an der Ausgabe

e Du unterstltzt bei der Gestaltung von saisonalen Speiseplane

e Du kiimmerst dich um die Warenannahme, Qualitatskontrolle, Lagerung von Lebensmitteln und Kochutensilien und
unterstUtzt bei der Durchfiihrung der Inventur

e Du reinigst die im Arbeitsbereich eingesetzten Gerate und haltst die gastronomischen Qualitats- und Hygiene-Vorgaben
ein.

Profil

Du kannst kochen? Perfekt - wir haben das Rezept flr gute Zusammenarbeit und einen sicheren, geregelten Job mit
Perspektive fur Dich. Also komm in unser Team! Alles, was Du dazu brauchst, sind folgende Qualifikationen und
Kompetenzen:

e Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch (m/w/d) mit einschlagiger Berufserfahrung

e Freude an der Umsetzung einer frischen und nachhaltigen Kiche

e Gute Laune, Neugierde und Offenheit fUr kulinarische Trends

e Verantwortungsvoller und kostenbewusster Umgang mit Lebensmitteln

e Deutschkenntnisse (mind. B2) erleichtern Dir die Kommunikation im Team und unseren Géaste

Sicherheit und Gesundheit stehen bei uns an erster Stelle, daher ist eine Belehrung gemaB § 43 Abs. 1
Infektionsschutzgesetz (Gesundheitszeugnis) eine Voraussetzung flr Deine Tatigkeit bei uns.

Benefits

Der Mensch steht bei uns im Mittelpunkt. Deswegen unterstttzen wir Dich und Deine Ziele, wo wir kdnnen. Bei uns gibt



es:

e FEinen sicheren Job mit unbefristetem Arbeitsvertrag

e FEine faire, tariforientierte Bezahlung

e FEine betriebliche Altersvorsorge

e Eine preisgunstige Verpflegung wéhrend der Arbeitszeit

e Fahrrad-Leasing zu gunstigen Konditionen

e Kostenfreie Parkmdglichkeiten

e Kostenlose Arbeitskleidung (inkl. Reinigung) und Arbeitsschuhe
e Detailliere Einarbeitung und Maéglichkeiten zur Fortbildung

e Monatlich wechselnde Rabatte in verschiedenen Onlineshops

Haben wir Dich liberzeugt? Dann bewirb’ Dich jetzt bei uns! Wir freuen uns darauf, Dich kennenzulernen.

Arbeitszeiten

Wir bieten Dir familien- und freizeitfreundliche Arbeitszeiten an, die sich von der klassischen Gastronomie unterscheiden.
Unsere Schichten liegen montags bis freitags in der Zeit von: 05:30 - 13:30 Uhr.

Kontakt

Haben wir Dich Uberzeugt? Dann bewirb’ Dich jetzt bei uns! Wir freuen uns darauf, Dich
kennenzulernen. Ansprechpartner: Peter Stech, Betriebsleitung

Alle sind bei Primus willkommen. Wir schatzen Vielfalt und freuen uns Uber jede Bewerbung, unabhangig von Deinem
persdnlichen Hintergrund. Schwerbehinderte Menschen werden bei gleicher Eignung bevorzugt.

Jetzt bewerben



https://primus-service.onlyfy.jobs/application/apply/eyvjb3eti2jeug9peyx32c4aq7b7g7g

